Kurz peceni kvaskového zithého chleba

21.2.2026 od 13.00 hod v kulturnim domeé Volevcice

Doba trvani kurzu je 3-4 hodiny
Cena kurzu: 400,- K¢ na osobu
Co vam kurz pfinese:

- Naucite se, co je kvas a jak se 0 néj starat

- Naucite se upéct kvaskovy chléb od uplného zacatku

- Dozvite se vyhody kvaskového peciva, jeho pozitivni vliv na zdravi a jak kvaskoveée
pecivo uchovavat

Kurz neni certifikovany, je pfipraven pro nasi obec na miru pod vedenim pana Pavla
Svarce. Kazdy udéastnik kurzu si odnese sv(j vlastnoruéné vyrobeny kvaskovy chléb
domdu. Sebou si vezméte jen zastéru, vSe ostatni bude pfipraveno (mouka, kvas,
seminka, misa, méchacka, forma na peceni).

Prihlaseni na kurz nejpozdéji do 1. 2. 2026 na tel. 775 590 456, nebo na email -
woralkova@seznam.cz. PoCet mist je omezen, prosime o v€asné prihlaseni.

Obecni urad Volevcice
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